
R8. 4. 21(火）喫茶あざれあ「白いコッペサンド　～卵&いちごホイップ～」

＊4月の喫茶あざれあは、手作りのふわふわコッペサンド2種をお出ししました。

今回はパンも手作りしました。こねあがり生地

を一時発酵、分割、二次発酵、焼成。全部で２キ

ロの強力粉を３回に分けて作りました。今日のパ

ンはふわふわ、ミルクの甘さで真っ白な仕上がり

が特徴です。

＊シニアコートあざれあでは、

「喫茶あざれあ」「グルメあ

ざれあ」の毎月2回あります。

季節の味を使ったグルメや

喫茶を企画しています。飲み

物もドリップしたコーヒーや

香り高い静岡茶で合わせます。

＊5月は、母の日の花かご菓子、

新茶、たけのこ、かつお等を

お出しする予定です。

←↑スタッフより「皆さん、ど

うぞ手で持ってお召し上がりく

ださい。手で持って食べるのが

一番美味しいですよ。」と。

＊おいしそうに口いっぱいほお

ばっていました。クリームだら

けの顔で笑っていました。

↑一次発酵

↓二次発酵

↓オーブンで焼成

←完成しました。

ドリップコーヒー

と一緒にどうぞ。

←卵フィリング

と↓練乳入り生

クリーム 全部

手作りです。


