
R7.11.18(火）喫茶あざれあ「秋の和菓子」

＊11月の喫茶あざれあは、優しい甘さの和菓子をお出ししました。

↑出来立ての生あんを使用、抹茶

ロールには白、羊羹には赤の生あん

からあんこになるように炊きました。

・抹茶ロールはふわっと生地にゆず

香る抹茶あんを巻きました。

・栗蒸しようかんは生の栗から作り

ました。モチモチで丁度良い甘さ。

↑抹茶ロール、栗蒸しようかん、柔ら

か柿の盛り合わせが出来上がりました。

皆さん、柿から召し上がる方が多かっ

たです。とっても柔らかくて安心

＊12月は12/2(火）「トロすきみ丼

と粕汁」12/16(火）は少し早めのク

リスマスデザートを計画しています。

よろしくお願いします。

←来年の干

支「午」の

飾りを製作

中です。出

来上がりが

楽しみです。

ファイト！

↑八百屋さんに柔らかい柿を注文。いつも

お世話になっています。

↓1Fの皆さんで

す。おやつと一

緒に写真撮影を

しているところ

です。みんなで

食べると楽しい

ですね。


